
 
 

 
LA CARTE 

 

ENTRÉES 
  
Frisée aux Petits Lardons (spécialité)     16.00 
Filet de rouget poêlés, salade roquette et vinaigrette de tomates   18.00 
Escalopes de foie gras de canard poêlées, jus de melon caramélisé  22.00 
 
 

PLATS  
 
Pavé de Bœuf « Bleu des prés » grillé sauce au choix      25.00 
(Béarnaise, Poivre vert, Champignons crème ou « Ferme Damzai ») 
Suprême de pintadeau aux écrevisses et à l’aneth     27.00 
Pigeonneau français rôti sauce au foie gras et au porto rouge   32.00 
 
Gambas grillées au beurre d’herbettes et la salade d’été    28.00 
 
 

 

DESSERTS  
 

Gâteau moelleux froid aux deux chocolats (spécialité)     10.00 

Tiramisu aux framboises          10.00 

Sabayon gratiné aux fraises         12.00 

Crêpes aux myrtilles           12.00  

Dame blanche           10.00 

 

 

MENU ENFANTS   servi aux moins de 12 ans    17.00 
 

Potage du menu ou Croquettes aux choix (volaille ou fromage) 
Brochette de bœuf grillée ou Boulet à la Liégeoise avec frites 
Glace (2 boules au choix) ou gâteau aux deux chocolats, et la surprise 
  

 
 

Demandez-nous conseil pour vos allergènes 
La composition des produits peut changer 


